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„Markt des guten Geschmacks“ 
Slow Food Grenzenlos 

Veranstaltungskonzept 2022 
 
 
 
Ausgangssituation für das CLLD-Projekt «SLOW FOOD GRENZENLOS»: 
 
Das Projekt will eine neue und andauernde Zusammenarbeit zwischen den Produzenten vom Gailtal 
und Lesachtal (Österreich) und den Produzenten, die sich in der Gegend von Gemonese (Italien) 
befinden, entwickeln und langfristig fördern. Ausgehend von der Erfahrung des Slow Food Travel 
Projektes in Österreich und der Slow Food Lebensmittelgemeinschaft vom Gemonese beabsichtigt 
man, gute Praktiken und Aktivitäten auszutauschen, die dazu dienen, die beiden Projekte 
fortzuschreiten und zu integrieren. Die Idee ist es, saisonale Märkte zu schaffen und zu fördern, die 
zur Slow Food-Philosophie gehören, in denen sich Lebensmittelproduzenten, 
Lebensmittelhandwerker, Gastronomen und Köche/Innen aus Kärnten und dem Gemonese treffen, 
um Erfahrungen und Produkte auszutauschen und neue grenzüberschreitende Netzwerke im Alpe-
Adria-Raum zu knüpfen. Darüber hinaus werden landwirtschaftliche Erzeuger und Handwerker, die 
an den Märkten teilnehmen werden, den Verbrauchern alle Informationen über Herkunft, Qualität 
und Eigenschaften der Produkte, zur Verfügung stellen. Das wird ihnen erlauben in direkten Kontakt 
mit den Produzenten zu kommen. 
 
In der Region Kärnten wird ein Slow Food Markt vorgeschlagen, während in Italien der 
„Bauernmarkt vom Gemonese“ aufgebaut wird. 
 
Österreichische und italienische Produzenten werden sich während dieser Veranstaltungen kennen-
lernen, und ihre Erfahrungen im Bereich der Lebensmittelproduktion und Verarbeitung weitergeben. 
Ziel des gemeinsamen Projektes ist es, die Qualität der Produktionen zu verbessern, um so den 
Verkauf zu fördert, gleichzeitig will man die Besucherzahlen und Übernachtungen in den Gebieten, in 
denen die Märkte stattfinden, erhöhen, Besuche bei lokalen Produzenten fördern und 
Bildungserfahrungen erleichtern. 
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Das neue Organisationskonzept, das auf Grund der Pandemie eine geänderte Planung der 
Veranstaltung erforderlich macht, wird nun wie folgt umgesetzt:  
 

Bezeichnung der Veranstaltung: „Markt des guten Geschmacks“ 

    Slow Food Grenzenlos 
 
Location: Hermagor, im Kraftplatzgarten des Hotels Schloss Lerchenhof  
 
Termin:  SAMSTAG, 14.Mai 2022 

 
Inhalt: 
Die Veranstaltung „Markt des guten Geschmacks“ - Slow Food Grenzenlos ist ein offener 
Markt für eine grenzüberschreitende Kooperation der ARGE BK Slow Food Travel Alpe Adria 
Kärnten mit der Gemeinde Gemona in Friaul und wird im Rahmen eines HEurOpen Leader-
Programmes umgesetzt. Das Projekt wurde am 6.11.2019 von der Förderstelle unter 
Einhaltung der Förderkriterien genehmigt.  Die Verlängerung des Projektzeitraumes wurde 
bis 30.06.2023 bestätigt. 
Als Partner und Gastgeber für „Slow Food Grenzenlos“ stellt das Hotel Schloss Lerchenhof 
das großzügige Außengelände (Hofgarten, Felder, Kraftplätze) sowie die Lokalitäten des 
Bauernhofes und Gasthofes zur Verfügung. 
 
▪ Markt für die Slow Food Travel-Partnerbetriebe aus Kärnten und Gemona/Friaul mit  

Austausch von Produzenten, Lebensmittelhandwerkern, Gastronomen und Köchen 
sowie Begegnung mit an Slow Food-interessierten Konsumenten:Innen; 
(die Teilnehmer erfüllen die Kriterien von Slow Food Travel!) 

 
▪ Sommer-Auftaktveranstaltung für die Slow Food Travel-Region Alpe Adria Kärnten  

mit Präsentation der Sommerprogramme 2022 und der Vorhaben für die 
„Nachhaltigste Tourismusregion Österreichs“ im Rahmen des KEM-Projektes; 
 

▪ Präsentation von Slow Food Travel für Teilnehmer:Innen an der Veranstaltung TERRA  
MADRE CARINTHIA - (Internationales Treffen der Slow Food Organisationen aus  
Europa in Kärnten)  

 
▪ Präsentation des ersten grenzüberschreitenden Slow Food Presidio „Kletzenbirne“  
             durch die Initiatoren Leopold Feichtinger und Philipp sowie der Luigi Faleschini, FJV; 
 
 
Stand: 3.2.2022 
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