WANDERN UND GENTESSEN TM.
CULINARTSCHEN ECK KARNTENS
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Auch abseits der kulinarischen Erlebnisorte ist der wahre Held die Natur. Die Kultur-
landschaft der K&rnischen- und Gailtaler Alpen zahlt zu den urspriinglichsten Alpen-
regionen. So wie der Geopark ,Karnische Alpen“ die iiber 500 Millionen Jahre alte Ge-
schichte der Berge erlebbar macht, zeigt die Natur ihren Luxus in blithenden Almwiesen
hoch tiber dem Lesachtal auf den Mussen, in den tief eingeschnittenen Klammen am
Fufle des Nassfelds oder im Gailtal.

Wandern in dieser alpin einzigartigen Region Kirnten oder Spazierginge entlang
der Slow Trailsam Weissenseeund Presseggersee machen die Reise zudenkulinarischen
Wurzeln zu einem naturnahen Urlaubserlebnis.

SLOW F00D CONVIVIUM ALPE ADRTA

Wenn dir eine gute, saubere und faire Erndhrungs- und Esskultur am Herzen liegt,
werde Teil der weltweiten Slow Food-Bewegung. Mit deiner Mitgliedschaft im
Slow Food Convivum Alpe Adria Kirnten unterstiitzt du eine bessere Lebensmittel-

produktion und kleine biuerlicher Erzeuger, Lebensmittelhandwerker sowie
verantwortungsvolle Gastwirte und Koche. Info: www.slowfood.travel, T 0650 5540080

LUST AUF SEOW FOOD-HINKAUEE!

Unsere GenusshandwerkerInnen freuen sich iiber deinen Einkauf. Wenn [
du gerne direkt bei den Produzenten einkaufen méchtest, klire bitte kurz [EI55:%
telefonisch, ob diese vor Ort anzutreffen sind. Je nach Saison ruft die Arbeit auf Wiesen,
Ackern und in den Wildern. Hier findest du eine Auflistung unserer Slow Food Partner.
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DAS TST ,
SLOW FOOD TRAVEL

Slow Food Travel verbindet die nachhaltige,
okologische Erzeugung von Lebensmitteln
mit Reisen zu den Orten des guten Ge-
schmacks. Hier kannst du die Menschen
- wir nennen sie GenusshandwerkerInnen
- hinter den Produkten kennenlernen und
die Art der Herstellung personlich erleben.

Du erfahrst die Geschichten, lernst viel iiber
die Verarbeitung und kannst das Wissen
in dein tagliches Leben iibernehmen.

INFO & BUCHUNGSCENTER
www.slowfood.travel
+43 4282 3131-0
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WAS 1T SLOW F00D!

SLOW FOOD steht fiir gutes, sauberes und faires Essen fiir alle

MIT GENUSS UND
VERANTWORTUNG DIE ZUKUNFT

UNSERER ERNAHRUNG
GESTALTEN UND ABSICHERN.

GUT stentfir ...

eine gehaltvolle, frische sowie gesunde Erndhrungs- und Esskultur

.. Erhalt der Vielfalt traditioneller, lokaler und regionaler Lebensmittel
und der Geschmacksvielfalt

.. beste Produkte aus dem landwirtschaftlichen Schatz der eigenen und
umliegenden Regionen

Nachvollziehbare Herkunft ist uns wichtig!

SAUBER stehtfir ...

traditionelle Herstellung von Lebensmitteln, in Harmonie mit Umwelt
und Gesundheit _

. besondere Beachtung von Ressourcenschonung, Schutz von Okosystemen,
Umwelt und Menschen

Auf Nachhaltigkeit und Umweltschutz legen wir wert!

FAIR stehtfir ...

faire Bedingungen und soziale Gerechtigkeit sowie Unterstiitzung
handwerklicher und bduerlicher Lebensmittelhersteller

. faire Preise fiir ALLE - von der Herstellung tiber den Handel, bis hin zum
Genuss — zur Sicherung der Qualitat gegentiber ruinsem Preiskampf

.. Wertschatzung gegenuber der Arbeit und den Erhalt alter Tierrassen,
Getreide-, Gemiise-, Obst-, Kdsesorten und der Artenvielfalt allgemein

Faire Preise und Wertschatzung mochten wir!
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. Hier karihép du direke aus den'Slow Food Erlebnissen zum Mitmachen oder
Entdecken auswihlen - ganz bequem in unserem Erlebnisshop. ;
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ORTE DES GUTEN GESCHMACKS & SLOW FOOD ERLEBNTSSE

IM LESACHTAL, GATLTAL, GITSCHTAL, AM NASSFELD UND AM WETSSENSEE f%%

Brotbacken bei Kochen mit Slow Food-
Bauern und Backern Kochen & Kochinnen

Der gute Geschmack
von Berghauernmilch

@0 Muhlenverein Maria Luggau f}e Guggenbergerhof ){?@ GenieBerhotel , Die Forelle” <@

f%o Almwellnessresort Tuffbad f}@ Peintnerhof f}@ Hotel Arlbergerhof Vital

f}OAlpenhoteIV\/andemiki f’}@ Gasthof Grinwald f’%@ Hotel ,Zum Weissensee”

ﬂ@ Backerei Stiefelback f}@ der daberer. das biohotel f}@ Hotel ,Das Leonhard”
f}@ Gasthof Barenwirt
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Gailtaler Alpen

Gevg. % MIMACHEN

\ w Bei diesen Erlebnissen wirst du vom Konsu-

& menten zum Co-Produzenten. Neben dem

J ) . neuen Wissen nimmst du vor allem neue

3 " Erfahrungen mit nach Hause. Hier wirst du
L selbst zum Teil des Produktes.
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e Bei diesen Erlebnissen darfst du als Beobach-
terln in die vielfdltigen Geschichten rund um

die Produkte und Menschen eintauchen. Lass

dich inspirieren und erweitere dein Wissen.

Villach =+

Gesundes aus W’a]dern, Genuss fiir Slow Food-Genuss in Hotels,
Wiesen, Garten, Ackern alle Sinne Gasthofen und auf Bauernhdfen

Bio-Bergbauernhof Ederhias f?OLesa(htalerKréuterhéus\ @eLesachtalerFleisch eAImwellness—ResortTuﬁbad @Hote\SchlossLerchenhof

Hepilodge
Jorgishof
Der Biokdsehof

Lissi‘'s Bauerneis

Biohof , Echtkrass”

Gailtaler Almkdse

@@ Karnische Gebirgsaronia @0 Edelgreisslerei Ertl oAlpenhotel ,Wanderniki” @ Familienhotel , Kreuzwirt"

@@ Biobauernhof Brandstatter @@Biermanufaktur Loncium aBio-BergbauemhofEderhias @Genie&erhotel,,me Forelle”

@@ Baumschule Fruchttrieb @@ Hotel Schloss Lerchenhof @ Peintnerhof @ Hotel Arlberger Hof Vital

@@ lerza-Bauer @ Slow Food Convivium Q Gasthof Griinwald @ Hotel ,Zum Weissensee”

e+ Bioimkerei Hans Hermann Alpe Adria €D der daberer. dasbiohotel @) Hotel , Das Leonhard”
@ Hotel Hansbauerhof @Werkskﬂche JLUr Sage”
@Gasthof Barenwirt



