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Ausarbeitung des Slow Food o Eal
Travel
Travel-Handbuches

* |n enger Zusammenarbeit mit
Slow Food International wurden
die Guidelines (Kriterien) fir das
Slow Food Travel-Projekt erstellt.

* Auf 57 Seiten sind alle
Informationen fir die Erfullung
der Guidelines dargestellt. Diese
bilden die Grundlage fir das
gesamte Projekt ,,Slow Food
Travel Alpe Adria“;
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Erlebnisbausteine

* Entwicklung der
Erlebnisbausteine in
Zusammenarbeit mit
interessierten Partnerbetrieben
aus der bauerlichen
Lebensmittelproduktion, dem
Backerhandwerk und
gastronomischen Betrieben;

* Mystery-Tests bei allen Betrieben
mit ausfuhrlichen Berichten und
Nachbesprechungen;
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Slow Food Travel-Erlebniskarte
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@ D=5 Lesachtater Korn
Die Ernte des Getreides und das Mahien in den Wassermihlen
von Mariz Luggau
° Das Lesachtaler Brot
Traditionelles Brotbacken mit dem original Lesachtaler Sauerteig
in Dbergail
o Die Lesachtaler Bergkrauter
Ernte und Verar g der wiirzigen Berghriuter in Liesing
@ Vo der Bioheumilch zum Kase
Buttern und kisen mit der Bergbauerin am Jargishof in Liesing

Spurensuche mit dem Kochiaffel
¥ochen mit Spitzenkdchin Sissy Sonnleitner in KGtschach-Mauthen
° Das Slow Food Brothandwerk
Landmaisbaguette und Handsemmel frisch aus der Backstub'n:
Brotworkshop mit Backermeister Thomas Matitz in
¥otschach-Mauthen
€ Der Gailtaler Weige Landmais
Vom Msis zur Polenta: Ernte und Verarbeitung am Bauernhof
Brandstatter in Wiirmlach
o Die Gailtaler Almbutter

Frisch aus dem Butterfass: Butterproduktion auf der urigen
Bischofalm in den Karnischen Alpen
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© D=5 Nudl Kudl Mudi-Erlebnis
Karntner Nud! selber machen im Stow Food Gasthof Grinwsld
in St. Daniel
€ ouitender Daumenkitzel
Aroma fir Nase und Gsumen auf dem Tisch im Bichotel
.der daberer” in St. Daniel

o Gut gereift ist halb gewonnen
Lust auf frischem K3se bei den Zankls in 5t Daniel

€@ Dper Bienennonig aus dem Gailtal
Vom BIL 2um reinsten produkt: die Arbeit der
Bienen am Bieneniehrpfad beabachten

@ rRichtig Schwein gehabt
Speckproduktion mit dem Gailtaler Speckmeister im romantischen
Biedermeier Schidss! Lerchenhof in Hermagor

@) stow Food Alpe Adria/Convivium
Slow Faod — Genusserlebnis mit EdelgreiSler Herwig Ertlin
Kotschach-Mauthen
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Fotoproduktionen el

ALPE ADRIA KARNTEN

* Von Janner bis September wurden 5 Foto-

produktionen in Zusammenarbeit mit dem Grazer
Meisterfotografen Wolfgang Hummer gemacht;

e Zu allen Erlebnisbausteinen gibt es professionelles
Bildmaterial, das fiir Druckwerke, Medienarbeit und
Webseiten verwendet werden kann.
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Grafisches CD-Manuel

* Das Corporate Design
Manual wurde in

VA
d
B
u
C
C

usammenarbeit mit
em Karntner Grafiker
oris Trost entwickelt

nd dient als Vorlage fur
en grafischen Einsatz
er Marke Slow Food

ravel Alpe Adria.
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Offizielle Prasentation auf der Slo?;’md@
Travel
TERRA IVIADRE | - | ALPEADRIAKNTE‘-’.

e Auf der weltgrofsten Slow
Food-Messe Terra Madre
Salone del Gusto wurde
erstmals das Projekt ,,Slow
Food Travel Alpe Adria
Karnten“ von den
Reprasentanten der
Pilotregion Gailtal und
Lesachtal dem internationalen
Publikum und den Medien in
Turin prasentiert.

e Start zu einem weltweiten
Projekt mit grofSem Interesse.




Prasentation und Erweiterung Sb?;’md®

Travel

der Slow Food Travel-Programme

* |Informationsveranstaltung am 11.10. fur alle
interessierten Slow Food Travel-Partner aus
den Bereichen Beherbergung, Gastronomie
und Lebensmittelhandwerk/-produktion

* Beratung und Aufnahme neuer
Partnerbetriebe




Partnerschaft mit
Slow Food Travel Alpe Adria Karnten
Leistungen und Kosten 2017 - 2020

GAILTAL/LESACHTAL
KARNTEN - DIE ERSTE SLOW FOOD TRAVEL DESTINATION DER WELT

CARINTHIA — THE HRST SLOW FOOD TRAVEL DESTINATION IN TRE WORLD , |
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Partnerschaft 2017 v

ALPE ADRIA KARNTEN

* |nteressenten aus dem Bereich der NLW
 Aufnahmeprozess: Oktober bis 31.03.2017

Bewerbung Uberpriifung

* Antrag an ARGE SFT AA; * Check vom Projektleiter; * Aufnahmebeschluss;
*  SFT-Checkliste von ARGE; * Vorlage an ARGE SFT; * \Verleihung der Marke SFT;
* Kooperationsvereinbarung; * Teilnahme an Schulung; * Prasentation Web, Print, etc.
* Bescheid Slow Food Inter-
national.;
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Schritt 1 Sl o

ALPE ADRIA KARNTEN

1. Schriftliche Interessensbekundung an ARGE Slow
Food Travel Alpe Adria / Karnten

2. Zusendung Slow Food Travel-Handbuch und
Checkliste mit Kriterien fur Teilnahme;

3. Betriebsberatung und Hilfestellung bei der
Umsetzung der SFT-Kriterien, Tipps und Vorschlage;

4. Entscheidung des Betriebes (Ja oder Nein) — Antrag
auf Teilnahme am Projekt
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Schritt 2 Sl o

ALPE ADRIA KARNTEN

1. Abschluss einer Kooperationsvereinbarung mit der

ARGE Slow Food Travel Alpe Adria Karnten
(Festlegung der Spielregeln It. SFT-Handbuch);

2. Uberprufung der Vorgaben, die in den SFT-Kriterien
beschrieben sind;

3. Teilnahme an einer Produktschulung;

Bestatigung der Erfullung aller SFT-Vorgaben und
Vorlage an die ARGE SFT Alpe Adria Karnten zur
Vergabe der Marke;
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Schritt 3 e

ALPE ADRIA KARNTEN

1. Aufnahmebeschluss der ARGE Slow Food Travel
Alpe Adria Karnten und

2. Vergabe der Marke
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Leistungen & Nutzen Slow Food

Travel

fur BEherbergunngetriEbe: ALPE ADRIA KARNTEN

*  Produktentwicklung, Qualitatssicherung, Lizenz:
— Organisation der ARGE Betriebskooperation Slow Food Travel;
— Unterstitzung bei der Ausarbeitung der Erlebnisbausteine;
— Beratung bei der Umsetzung der Slow Food-Qualitatskriterien

— Hilfestellung bei der Umsetzung der Vorgaben fiir das Karntner
Qualitatsgutesiegel;
— Erhalt der internationalen Markenlizenz fir Slow Food Travel;

*  Marketing: Werbung und Vertrieb:
— Werbung und Prasentation in den Werbemitteln;
— Prasentation auf der offiziellen Webseite von www.slowfood.travel
— Ubernahme in das regionale Buchungssystem fiir den Online-Vertrieb;
— Bereitstellung von Fotomaterial flir betriebseigene Werbung;

*  Nutzen fiir Partnerbetrieb:
— professionelle Werbung und aktiver Verkauf;

—  Weiterentwicklung bei Angebotsgestaltung und Profilierung als Slow
Food Travel-Partnerbetrieb;

— Gewinnung neuer Gastezielgruppen;
— Verbesserung des Preises fiir Beherbergung;

MIT UNTERSTUTZUNG VON BUND UND EUROPAISCHER UNION
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http://www.slowfood.travel/

Kosten 2017/ Slov&cf@Food®

Travel

fur Beherbergungsbetriebe NLW:

<

Beherbergung Beherbergung Beherbergung

BETRIEB bis 10 Betten 10 - 20 Betten 21 - 50 Betten
ZEITRAUM ab Oktober 2016 - April 2017
ARGE-Mitgliedsbeitrag € 100,00 € 100,00 € 100,00

Produktentwicklung, Beratung,

Qualitatssicherung, SFT-Lizenz € 250,00 € 250,00 € 250,00
Marketing und Vertrieb € 100,00 € 400,00 € 800,00
Summe € 450,00 € 750,00 € 1.150,00
ab 2. Jahr € 450,00 € 750,00 € 1.150,00

+ Slow Food Convivium-Mitgliedschaft € 50,00/Jahr
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Kosten ab 2017

O

Slow ‘Food@’

fiir Beherbergungsbetriebe der NLW/ Travel

Neueinsteiger in das Projekt:

BETRIEB

ZEITRAUM ab Mai 2017

ARGE-Mitgliedsbeitrag

Produktentwicklung, Beratung,
Qualitatssicherung, SFT-Lizenz

Marketing und Vertrieb
Summe

ab 2. Jahr

+ Slow Food Convivium-Mitgliedschaft

Beherbergung Beherbergung Beherbergung
bis 10 Betten 10 - 20 Betten 21 - 50 Betten

€ 100,00 €
€ 700,00 €
€ 100,00 €
€ 900,00 €
€ 500,00 €

€ 50,00/Jahr

ALPE ADRIA KARNTEN

100,00 € 100,00

700,00 € 700,00

400,00 € 800,00

1.200,00 € 1.600,00

800,00 € 1.200,00

MIT UNTERSTUTZUNG VON BUND UND EUROPAISCHER UNION

"
= ‘mamm | KARNTEN |
Qevm mm LE 14-20 ﬁ C .: :.

| Lust am Leben y‘




Kosten ab 2018 )%

¥ : Slow Food'
fur Beherbergungsbetriebe , extern NLW Trevel
NEUEinStEiger in das Projekt: ALPE ADRIA KARNTEN

Beherbergung Beherbergung Beherbergung
BETRIEB bis 10 Betten 10 - 20 Betten 21 - 50 Betten

ZEITRAUM ab Mai 2018

ARGE-Mitgliedsbeitrag € 100,00 € 100,00 € 100,00
Produktentwicklung, Beratung,

Qualitatssicherung, € 700,00 € 700,00 € 700,00
Marketing und Vertrieb € 100,00 € 400,00 € 800,00
Lizenzgebliihr (nur bei Regions-

Kofinanzierung) € 450,00 € 600,00 € 800,00
Summe € 1.350,00 € 1.800,00 € 2.400,00
ab 2. Jahr € 950,00 € 1.400,00 € 2.000,00

+ Slow Food Convivium-Mitgliedschaft € 50,00/Jahr
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Leistungen & Nutzen Slow Food"

Travel

fur Gastronomiebetriebe:

*  Produktentwicklung und Qualitatssicherung:

*  Marketing: Werbung und Vertrieb:

. Nutzen fiir Partnerbetrieb:

Organisation der ARGE Betriebskooperation Slow Food Travel;
Unterstitzung bei der Ausarbeitung der Erlebnisbausteine;
Beratung bei der Umsetzung der Slow Food-Qualitatskriterien

Hilfestellung bei der Umsetzung der Vorgaben fiir das Karntner
Qualitatsgutesiegel;

Erhalt der internationalen Markenlizenz fiir Slow Food Travel;

Werbung und Prasentation in den Werbemitteln;

Prasentation auf der offiziellen Webseite von www.slowfood.travel
Ubernahme in das regionale Buchungssystem fiir den Online-Vertrieb;
Bereitstellung von Fotomaterial fiir betriebseigene Werbung;

professionelle Werbung und aktiver Verkauf;

Weiterentwicklung bei Angebotsgestaltung und Profilierung als Slow
Food Travel-Partnerbetrieb;

Gewinnung neuer Gastezielgruppen,;
hoherer Bekanntheitsgrad;

MIT UNTERSTUTZUNG VON BUND UND EUROPAISCHER UNION

)
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http://www.slowfood.travel/

Kosten fur

Gastronomiebetriebe der NLW:

BETRIEB

ARGE-Mitgliedsbeitrag

Produktentwicklung, Beratung,
Qualitatssicherung, SFT-Lizenz
Marketing und Vertrieb
Lizenzgebihr

Summe

ab 2. Jahr

+ Slow Food Convivium-Mitgliedschaft

6%

Slow ‘Food(@

Travel

ALPE ADRIA KARNTEN

Gastronomie NLW Gastronomie NLW = Gastronomie, extern

€

ah

ah dh

Okt.16 — April 17

100,00

110,00
200,00

410,00
410,00

50,00/Jahr

€

ah

ah

ab Mai 17

100,00

110,00
400,00

610,00
610,00

MIT UNTERSTUTZUNG VON BUND UND EUROPAISCHER UNION
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ab Mai 18

100,00

110,00
400,00
350,00
960,00
960,00

KARNTEN

Lust am Leben
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Leistungen & Nutzen Slow Food
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flir Lebensmittelproduzenten:

*  Produktentwicklung und Qualitatssicherung:
— Organisation der ARGE Betriebskooperation Slow Food Travel;
— Unterstitzung bei der Ausarbeitung der Erlebnisbausteine;
— Beratung bei der Umsetzung der Slow Food-Qualitatskriterien
— Hilfestellung bei der Umsetzung der Erlebnisbausteine;

*  Marketing: Werbung und Vertrieb:
— Werbung und Prasentation in den Werbemitteln;
— Prasentation auf der offiziellen Webseite von www.slowfood.travel
— Ubernahme in das regionale Buchungssystem fiir den Online-Vertrieb;
— Bereitstellung von Fotomaterial flir betriebseigene Werbung;
— Erhalt der internationalen Markenlizenz fir Slow Food Travel;

*  Nutzen fiir Partnerbetrieb:
— professionelle Werbung und aktiver Verkauf;

—  Weiterentwicklung bei Angebotsgestaltung und Profilierung als Slow
Food Travel-Partnerbetrieb;

— Gewinnung neuer Gastezielgruppen;
— Verkauf der Produkte in den Partnerbetrieben;

MIT UNTERSTUTZUNG VON BUND UND EUROPAISCHER UNION ) n
KARNTE
—————

Lust am Leben



http://www.slowfood.travel/
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Kosten fur Slow Food'
. ) Travel
Lebensmittelproduzenten der NLW:
Produzent Produzent NLW Produzent, extern
BETRIEB Okt.16 — April 17 ab Mai 17 ab Mai 18
ARGE-Mitgliedsbeitrag € 100,00 € 100,00 € 100,00

Produktentwicklung, Beratung,
Qualitatssicherung, SFT-Lizenz

Marketing und Vertrieb € 200,00 € 400,00 € 400,00
Lizenzgebihr € 350,00
Summe € 300,00 € 500,00 € 950,00
ab 2. Jahr € 300,00 € 500,00 € 850,00

Modell fir Abrechnung der Erlebnisbausteine:

* Var. A): Provision pro Teilnehmer am Erlebnisbaustein
* Var. B): Fixpreis pro Erlebnistag (unabhangig von Teilnehmerzahl)

MIT UNTERSTUTZUNG VON BUND UND EUROPAISCHER UNION

KARNTEN

Lust am Leben




o
Slow FOOd
Travel

. schaften
. rlenkatalOge fur PartneArdrla ALPE ADRIA KARNTEN
KrlteSlow Food Travel Alpe
von

.‘\'hm' l"m if
T }'El\l‘l

r b e r g u g Stow Foop TRAVE ~Checkijsta fiir lnteressenten /
B e e Kategorle BEHER RGUNG

D Teiinahing 3 Projekt siow F00d Trayepr iordert gia Erquung .ahlr!ncher Kriterien i |
Thit der

T} erfor,

B BN Slow Fogq Ntemmatigrg inlusammenarbem T ARGE Batrig, bskoopery rlnw Food Trayey

e Alps adriy SISt iy el in einem gy, Ustlihriichen g bt dakument iart |
]

G a S Slow Fagg Travel jz d3mit sjng intamational Aerkannte. Tarke, mip der, i Angy, kmnung g

Marks
Einhaltung der kmpeminrubedingungpn ungd Qualitiukri'ter' SN Varbinglicy Seregalt sing, Fiir |
hertwgungsbeniebe, die sich £ " 8ine Bapaj; 1Bung am Projekr i ntel‘&xsieren Uil s 5jepy Foog
Travel-Unge, b2 ot Unfee gy, s Eerajg) ichnet we, 'Brdan mg, Gchtar, gibt as Einen srruhurienen Aufnahmeunrgang

Ferienwohnungen; o

A’qtluvmwr-vtn.-!; . .wm-ms.mw
R o0 e

ittelproduzen
Eine nforrnmionm:eramnlmng Fir Inter, SRRt iy on der apge aualitirsbetn'eas Slow Egag ]
e n Trave 4ipe adrig inZ\lsa"ln enarbait it der ppyy Tourismys Mari'mmg Gmb am 11 szuber:aas i
L e Be: Rudm- 29N wenden, 5o 12 Sich bites g
qu\enng GmL-H |

ker
Lebensmittelhandwer e, |

° [ ]
I lomlel Severiung
G a St ro - i-MJfMMaE!FYM. - '-Jmkw.m"nm»k:
. D T Chuctiste v gpe . Molags o ange gy,

sentEN
TE
KARN
UROPAISCHE UNION -,’_m
[ Landwirt e

R UNION
PAISCHE

ND EURO

N BUND U

UTZUNG VO

ERSTUTZ

MIT UNT

o
P er iovestiers Bur iete.
”n  landiichen Gebie!

bm m LE 14-20




6%

Informationen M

ALPE ADRIA KARNTEN

 www.slowfood.travel
* NLW Tourismus Marketing GmbH
Ulrike Burgstaller
T. 04282 3131 327, ulrike.burgstaller@nlw.at

* ARGE Slow Food Travel Alpe Adria:
Eckart Mandler, Projektleiter,
T. 0664 1567412, info@mandler.info

[
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